
EnergyMS-389

EURORISTORAZIONE S.R.L.
VIA SAVONA 144 36040 TORRI DI QUARTESOLO (VI) ITALIA

VIA SAVONA 144 36040 Torri Di Quartesolo (VI) ITALIA

DESIGN, PRODUCTION AND DELIVERY OF MEALS BY FRESH-HOT, COOK AND CHILL CONVEYANCE. DESIGN,
PRODUCTION AND DELIBERY OF SPECIAL DIETS FOR FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES, DISEASES AND

PREFERENCES FOR ETHICAL-RELIGIOUS REASONS. DESIGN, PRODUCTION AND PACKAGING OF FROZEN
MEALS. SUPPLY OF FOODSTUFFS, INCLUDING TRANSPORT. ELECTRICITY PRODUCTION BY MEANS OF

PHOTOVOLTAIC SYSTEMS.

PROGETTAZIONE, PRODUZIONE E SOMMINISTRAZIONE DI PASTI MEDIANTE VEICOLAZIONE IN REGIME
FRESCO-CALDO, COOK E CHILL. PROGETTAZIONE, PRODUZIONE E SOMMINISTRAZIONE DI DIETE SPECIALI
PER ALLERGIE ED INTOLLERANZE ALIMENTARI, PATOLOGIE E PREFERENZE PER MOTIVI ETICO-RELIGIOSI.

PROGETTAZIONE, PRODUZIONE E CONFEZIONAMENTO DI PASTI SURGELATI. FORNITURA DI DERRATE
ALIMENTARI, COMPRESO IL TRASPORTO. PRODUZIONE DI ENERGIA ELETTRICA PER MEZZO DI IMPIANTI

FOTOVOLTAICI.

Per informazioni sulla validità
del certificato, visitare il sito

www.rina.org

For information concerning
validity of the certificate, you

can visit the site
www.rina.org

CERTIFICATE No.

CERTIFICATO N.

SI CERTIFICA CHE IL SISTEMA DI GESTIONE PER L’ENERGIA DI

IT IS HEREBY CERTIFIED THAT THE ENERGY MANAGEMENT SYSTEM OF

PER I SEGUENTI CAMPI DI ATTIVITÀ /  FOR THE FOLLOWING FIELD(S) OF ACTIVITIES

NELLE SEGUENTI UNITÀ OPERATIVE / IN THE FOLLOWING OPERATIONAL UNITS

L'uso e la validità del presente certificato sono soggetti al rispetto del documento RINA: Regolamento per la Certificazione di Sistemi di Gestione dell’Energia

La validità del presente certificato è subordinata a sorveglianza periodica annuale / semestrale ed al riesame completo del sistema di gestione con periodicità triennale

The validity of this certificate is dependent on an annual/six monthly audit and on a complete review, every three years, of the management system

È CONFORME ALLA NORMA / IS IN COMPLIANCE WITH THE STANDARD

The use and validity of this certificate are subject to compliance with the RINA document: Rules for the Certification of Energy Management Systems

ISO 50001:2018

15.05.2023

08.09.2026
Data revisione
Revision date13.09.2029

Data decisione di rinnovo
Renewal decision date 08.09.2026 Organizzazione con sistema di gestione certificato dal:

Organization with Management System certified since: 14/09/2020

Prima emissione
First Issue

Data scadenza
Expiry Date

RINA Services S.p.A.
Via Corsica 12 - 16128 Genova Italy

Gianni De Lillo

Head of Veneto, Friuli Venezia Giulia e Trentino
Alto Adige Certification

E UNITÀ OPERATIVE INDICATE NELLE PAGINE SUCCESSIVE / AND OPERATIONAL UNITS IN THE FOLLOWING PAGES
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Unità Operative/Operational units Campi di attività specifiche / Specific field(s) of
 activities(Ragione sociale-Indirizzo Sito / Registered name - Site address)

PROGETTAZIONE, PRODUZIONE E COORDINAMENTO DELLA
SOMMINISTRAZIONE DI PASTI MEDIANTE VEICOLAZIONE IN
REGIME FRESCO-CALDO, COOK E CHILL. PROGETTAZIONE,
PRODUZIONE E COORDINAMENTO DELLA
SOMMINISTRAZIONE DI DIETE SPECIALI PER ALLERGIE ED
INTOLLERANZE ALIMENTARI, PATOLOGIE E PREFERENZE
PER MOTIVI ETICO-RELIGIOSI. PRODUZIONE DI ENERGIA
ELETTRICA PER MEZZO DI IMPIANTO FOTOVOLTAICO DI
POTENZA 57,12 kWp.
DESIGN, PRODUCTION AND COORDINATION OF DELIVERY OF
MEALS BY FRESH-HOT, COOK AND CHILL CONVEYANCE.
DESIGN, PRODUCTION AND COORDINATION OF DELIVERY OF
SPECIAL DIETS FOR FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES,
DISEASES AND PREFERENCES FOR ETHICAL-RELIGIOUS
REASONS. ELECTRICITY PRODUCTION BY MEANS OF
PHOTOVOLTAIC SYSTEM WITH A CAPACITY OF 57.12 kWp.

EURORISTORAZIONE S.R.L.  VIA CELTICA, 35 - 37 - 39 31020 SAN
VENDEMIANO (TV) ITALIA

PROGETTAZIONE, PRODUZIONE E COORDINAMENTO DELLA
SOMMINISTRAZIONE DI PASTI MEDIANTE VEICOLAZIONE IN
REGIME FRESCO-CALDO, COOK E CHILL. PROGETTAZIONE,
PRODUZIONE E COORDINAMENTO DELLA
SOMMINISTRAZIONE DI DIETE SPECIALI PER ALLERGIE ED
INTOLLERANZE ALIMENTARI, PATOLOGIE E PREFERENZE
PER MOTIVI ETICO-RELIGIOSI. PRODUZIONE DI ENERGIA
ELETTRICA PER MEZZO DI IMPIANTO FOTOVOLTAICO DI
POTENZA 93,84 kWp.
DESIGN, PRODUCTION AND COORDINATION OF DELIVERY OF
MEALS BY FRESH-HOT, COOK AND CHILL CONVEYANCE.
DESIGN, PRODUCTION AND COORDINATION OF DELIVERY OF
SPECIAL DIETS FOR FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES,
DISEASES AND PREFERENCES FOR ETHICAL-RELIGIOUS
REASONS. PRODUZIONE DI ENERGIA ELETTRICA PER MEZZO
DI IMPIANTO FOTOVOLTAICO DI POTENZA 93.84 kWp.

EURORISTORAZIONE S.R.L.  VIA GIOLITTI, 17, 36056 TEZZE SUL
BRENTA  (VI) ITALIA

Altre unità operative coperte dal sistema di gestione di:

EURORISTORAZIONE S.R.L.

EnergyMS-389
CERTIFICATE No.

ISO 50001:2018

Organization operating in accordance with the requirements of the Management System standard

CERTIFICATO N.

Organizzazione operante secondo le prescrizioni del sistema di Gestione conforme alla Norma /

Other operational units covered by the management system of:

Data revisione
Revision date 08.09.2026
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Unità Operative/Operational units Campi di attività specifiche / Specific field(s) of
 activities(Ragione sociale-Indirizzo Sito / Registered name - Site address)

PROGETTAZIONE, PRODUZIONE E COORDINAMENTO DELLA
SOMMINISTRAZIONE DI PASTI MEDIANTE VEICOLAZIONE IN
REGIME FRESCO-CALDO, COOK E CHILL. PROGETTAZIONE,
PRODUZIONE E COORDINAMENTO DELLA
SOMMINISTRAZIONE DI DIETE SPECIALI PER ALLERGIE ED
INTOLLERANZE ALIMENTARI, PATOLOGIE E PREFERENZE
PER MOTIVI ETICO-RELIGIOSI. PROGETTAZIONE,
PRODUZIONE E CONFEZIONAMENTO DI PASTI SURGELATI.
FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI, COMPRESO IL
TRASPORTO. PPRODUZIONE DI ENERGIA ELETTRICA PER
MEZZO DI IMPIANTI FOTOVOLTAICI DI POTENZA 95,04 e 98,16
kWp.
DESIGN, PRODUCTION AND CORDINATION OF DELIVERY OF
MEALS BY FRESH-HOT, COOK AND CHILL CONVEYANCE.
DESIGN, PRODUCTION AND COORDINATION OF DELIVERY OF
SPECIAL DIETS FOR FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES,
DISEASES AND PREFERENCES FOR ETHICAL-RELIGIOUS
REASONS. DESIGN, PRODUCTION AND PACKAGING OF
FROZEN MEALS. SUPPLY OF FOODSTUFFS, INCLUDING
TRANSPORT.  ELECTRICITY PRODUCTION BY MEANS OF
PHOTOVOLTAIC SYSTEMS WITH A CAPACITY OF 95.04 e 98.16
kWp.

EURORISTORAZIONE S.R.L.  VIA SAVONA, 144 36040 TORRI DI
QUARTESOLO (VI) ITALIA

PROGETTAZIONE, PRODUZIONE E COORDNIAMENTO DELLA
SOMMINISTRAZIONE DI PASTI MEDIANTE VEICOLAZIONE IN
REGIME FRESCO-CALDO, COOK E CHILL. PROGETTAZIONE,
PRODUZIONE E COORDINAMENTO DELLA
SOMMINISTRAZIONE DI DIETE SPECIALI PER ALLERGIE ED
INTOLLERANZE ALIMENTARI, PATOLOGIE E PREFERENZE
PER MOTIVI ETICO-RELIGIOSI. FORNITURA DI DERRATE
ALIMENTARI, COMPRESO IL TRASPORTO.
DESIGN, PRODUCTION AND COORDINATION OF DELIVERY OF
MEALS BY FRESH-HOT, COOK AND CHILL CONVEYANCE.
DESIGN, PRODUCTION AND COORDINATION OD DELIVERY OF
SPECIAL DIETS FOR FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES,
DISEASES AND PREFERENCES FOR ETHICAL-RELIGIOUS
REASONS. SUPPLY OF FOODSTUFFS, INCLUDING
TRANSPORT.

EURORISTORAZIONE S.R.L.  VIA TREVISO, 38 31057 SILEA (TV)
ITALIA

Altre unità operative coperte dal sistema di gestione di:

EURORISTORAZIONE S.R.L.

EnergyMS-389
CERTIFICATE No.

ISO 50001:2018

Organization operating in accordance with the requirements of the Management System standard

CERTIFICATO N.

Organizzazione operante secondo le prescrizioni del sistema di Gestione conforme alla Norma /

Other operational units covered by the management system of:

Data revisione
Revision date 08.09.2026
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